FoodTruck CDI

Beste FoodTruck liefhebber,

Met onze trucks kunnen wij u zowel een wereldse receptie, een snelle lunch, een
menu, een walking dinner als een leuke food experience aanbieden.

Wenst u iets Belgisch, Amerikaans, Japans, Cubaans, Mexicaans, werelds, ...?
Waarom niet een beetje van alles? Mensen appreciéren niet alleen lekker eten maar
ook de waaier aan verschillende gerechten, concepten en formules.

Daar wij al onze gerechten in huis maken kunnen wij ons gemakkelijk aanpassen aan
allergieén, geloofsovertuigingen, veggie, ...

Wij zijn gediplomeerde foodies met meer dan 30 jaar ervaring wat maakt dat wij een
betrouwbare partner zijn.

Ook onze dochter zorgt ervoor dat wij mee met de tijd evolueren zodat we Funky
Food blijven aanbieden.

Wenst u een uniek en gedenkwaardig feestje maar heeft u geen zin in alle stress die
daarmee gepaard gaat? Geen probleem! Ons team brengt DE origineelste
cateringformule doorheen het hele land tot bij u aan de deur. Wij nemen de
organisatie over waardoor u enkel moet zorgen voor een feestpubliek met hongerige
buikjes.

Hoe gaat u best te werk doorheen onze uitgebreide kaart?

=>» Kies de juiste formule
» 1 gerecht binnen een uniek concept (volwaardige portie)
» 3 gerechten in aangepaste grootte binnen een uniek concept
» Walking dinner (3, 4, 5 of meer gerechten in aangepaste porties
over verschillende concepten heen)
» Experience (hier kiest u het thema en komen wij rond in de zaal
met allemaal verschillende gerechtjes)
=>» Kies uw concept/ gerechten
=>» Niets vergeten? Hapjes, zoetjes of coole drankjes
=» Bijkomende opties?



=» FoodTruck of opstelling?
=» Offerte aanvragen
=» Ondertekende offerte = GENIET zelf ook van uw feestje

Unieke concepten p3
> Belgié p3
» Japan p3
» Huisgemaakte hamburgers p4
» Griekenland p4
» Huisgemaakte hotdogs p5
» China p5
» Cuba p6
» Pulled sandwiches p6
> Mexico p7
> India p7
> Pasta p8
» Winterpret p8
» Ontbijten p8
Walking dinner p9&10
Experience pll
> BBQ pl2
» Asian pl3
> Winter pla
> ltalian pl5
Aperitief pl6
» Walking dinner style pl6
» Onze planken pl7
Desserten en warme dranken pl8
Dranken pl9
Opties p20

Hoe een offerte aanvragen? p21



Unieke concepten

Hier kiest u 1 van onderstaande concepten. Wij voorzien steeds 3 verschillende
gerechten.

U kan dan kiezen voor de formule waarbij wij 1 gerecht geven in een volwaardige
portie of u kan kiezen voor de optie waarbij wij aangepaste porties geven zodat uw
genodigden geen keuze moeten maken maar van alle gerechten een aangepaste
portie kunnen eten.

Concept Belgié

Stoofvlees met bruine Leffe en frietjes
Balletjes in tomatensaus met frietjes
Vol-au-vent met frietjes
Vegetarisch stoofvlees met frietjes

1 grote portie: 12€ per persoon

3 aangepaste porties: 18€ per persoon

Concept Japan

Ramen (bouillon, gemarineerde kwarteleitjes, ramennoedels, groenten, varkensvlees)
Japanse curry met karaage kip

Trio van Yaki Gyoza

Vegetarische ramen

3 aangepaste porties: 18€ per persoon




Concept huisgemaakte hamburgers

Hamburger classic: verse rundsburger 150 gr, tomaat, rode ui, sla, huisgemaakte
ketchup

Hamburger italian: verse rundsburger 150 gr, mozzarella, pancetta, rucola, tomaat,
pesto

Hamburger cheese: verse rundsburger 150 gr, cheddar, tomaat, augurk, sla,
huisgemaakte ketchup

Hamburger barbecue: verse rundsburger 150 gr, spek, tomaat, rode ui, sla,
huisgemaakte BBQ-saus

Hamburger tocToc : kippenfilet 150 gr, sla, ui, komkommer, tomaat en huisgemaakte
tartaar

Hamburger fish: gefrituurde vis, sla, tomaat, rode ui en huisgemaakte tartaar
Vegetarische hamburger: vegetarische hamburger op basis van rode bietjes

1 grote hamburger: 9€ per persoon
2 grote hamburgers: 17€ per persoon
Hamburger met slaatje en frietjes : 12€ per persoon

3 hamburgers in aangepaste grootte (100 gram vlees per burger): 18€ per persoon

Concept Griekenland

Grieks broodje met een gegrilde vleesbrochette (150 gr), tzatziki, grieks slaatje en
griekse pasta

= Kip

=» Lams

=» Runds
=» Vegetarische brochette

1 grote portie: 12€ per persoon

3 aangepaste porties: 18€ per persoon




Concept huisgemaakte hotdogs

Hotdog New York: 2 echte New-Yorkse worsten (kip/kalkoen), ketchup, mosterd en
gekarameliseerde uitjes

Hotdog italian: boerenworst 150 gr, mix van mozzarella en tomaat, rucola en pesto

Hotdog barbecue: boerenworst 150 gr, sla, huisgemaakte barbecuesaus met spek en
uitjes

Hotdog mexico: boerenworst 150 gr, sla, mexicaanse groentenmengeling, salsa en
zure room

Hotdog classic: boerenworst 150 gr, gekarameliseerde uitjes en mosterd op oude
wijze

Vegetarische hotdog (enkel op aanvraag)
1 grote hotdog: 9€ per persoon
2 grote hotdogs: 17€ per persoon
Hotdog met slaatje en spicy potatoes : 12€ per persoon

3 hotdogs in aangepaste grootte (100 gram vlees per hotdog): 18€ per persoon

Concept China

Kip met gele curry en gebakken groentjes met rijst
Gebakken varkensvlees met groentjes in zoetzure saus en rijst
Gebakken rundsvlees met krokante groentjes en sojasaus met noedels
Vegetarische curry en rijst

1 grote portie: 12€ per persoon

3 aangepaste porties: 18€ per persoon




Concept Cuba

Cubaans broodje Mister Cuba: gegrilde beenham, mosterd op oude wijze, kaas en
pickles van groentjes

Cubaans broodje Generous pepper: rundsvlees, pepersaus, rucola, tomaat en
pijnboompitten

Cubaans broodje EI Romesco: kip, Romesco-saus, gegrilde paprika, olijfjes en
Parmezaanschilfers

Vegetarisch Cubaans broodje El Romesco: gemarineerde aubergine, Romesco-saus,
gegrilde paprika, olijfjes en Parmezaanschilfers

1 groot broodje: 9€ per persoon
2 grote broodjes: 17€ per persoon
Cubaans broodje met slaatje en spicy potatoes: 12€ per persoon

3 Cubaanse broodjes in aangepaste grootte:18€ per persoon

Concept pulled sandwiches

Pulled sandwiches zijn broodjes die wij rijkelijk vullen met een effiloché en
garnituren. Effiloché is een stuk vlees dat op lage temperatuur gebakken wordt zodat
het heel zacht en sappig is. Nadien wordt dit stuk vlees in stukken losgetrokken zodat
je kleine zachte en sappige stukjes vlees hebt.

Effiloché van runds, slaatje van tomaatjes, koriander en rode uitjes, fruitige
gekarameliseerde saus

Effiloché van kip, pepersalade met platte peterselie, BBQ met honing
Effiloché van varkens, koolsla met saus op basis van esdoorn en whisky
Vegetarische pulled

1 groot broodje: 9€ per persoon

2 grote broodjes: 17€ per persoon

1 broodje met slaatje en spicy potatoes: 12€ per persoon

3 broodjes in aangepaste grootte: 18€ per persoon



Concept Mexico

Tacos met kip: gemarineerde kip, sla, zure roomsaus, mengeling van groentjes
(tomaat, mais, komkommer, paprika, ui, koriander), huisgemaakte salsa en
guacamole

Tacos met varkensvlees: gemarineerd varkensvlees, sla, zure roomsaus, mengeling
van groentjes (tomaat, mais, komkommer, paprika, ui, koriander), huisgemaakte salsa
en guacamole

Tacos met scampi: gemarineerde scampi’s, sla, zure roomsaus, mengeling van
groentjes (tomaat, mais, komkommer, paprika, ui, koriander), huisgemaakte salsa en
guacamole

Tacos veggie: gemarineerd veggie-vlees op basis van bonen, sla, zure roomsaus,
mengeling van groentjes (tomaat, mais, komkommer, paprika, ui, koriander),
huisgemaakte salsa en guacamole

Chili con carne vergezeld van nachos
Chili sin carne vergezeld van nachos

3 tacos en 1 chili: 12€ per persoon
4 tacos en 1 chili: 15€ per persoon

5 tacos en 1 chili: 18€ per persoon

Concept India

Kip Bombay (gember, kurkuma, komijn, koriander, ...)
Scampi Korma (curry Korma met tomaten, ui, koriander, gember, ...)
Kip Tikka Masala (yoghurt, kurkuma, koriander, chili, gember, ...)
Vegetarische Biryani (yoghurtsaus met kaneel, paprika, komijn, koriander, munt, ...)
Geserveerd met rijst en naan-broodje
1 grote portie: 12€ per persoon

3 aangepaste porties: 18€ per persoon



Concept Pasta

Pasta Bolognaise

Pasta Mahatma (kip, curry, room en rode pepers)

Pasta 4 kazen

Pasta met scampi’s met verse tomaten (supplement van 2€)

Pasta Carbonara

Pasta met roomsaus van parmezaanse kaas en italiaanse crumble
1 grote portie: 12€ per persoon

3 aangepaste porties: 18€ per persoon

Concept winterpret

Erwtensoep met gebakken korstjes en crumble van spek
Witloofroomsoep met Hoegaarden en gebakken korstjes en crumble van spek

Broodje boerenworst (100 gram) met mosterd op oude wijze en gekarameliseerde
uitjes

Broodje boerenworst (100 gram) met huisgemaakte barbecuesaus
De echte tartiflette met zijn lookbroodje
Vegetarische opties op aanvraag

1 soepje, 1 tartiflette en 1 broodje: 14€ per persoon

1 soepje, 1 tartiflette en 2 broodjes: 18€ per persoon

Concept ontbijten (minimum 30 personen)

Formules vanaf 12€ per persoon op aanvraag



Walking dinner

Wat dacht u van een leuke wereldreis? U kan verschillende gerechten kiezen uit

onderstaande lijst. Uw genodigden komen dan naar de truck en kunnen dan smullen

van alle door u gekozen gerechten in aangepaste porties.

Voor grote aantallen kunnen wij tevens meerdere foodtrucks voorzien. Indien u dat

wenst kunnen wij ook een opstelling maken zodat wij werken in buffetstijl met

showcooking-effect.

Wij kunnen tevens vegetarische opties voorzien voor alle gerechten. U geeft gewoon

het aantal veggies door en dan voorzien wij soortgelijke gerechten zodat ook zij van

alle gerechten kunnen smullen.

->

O

Belgié:

Stoofvlees met bruine Leffe en frietjes
Balletjes in tomatensaus met frietjes
Vol-au-vent met frietjes

USA:

Hamburger classic: verse rundsburger 75 gr, tomaat, rode ui, sla,
huisgemaakte ketchup

Hamburger italian: verse rundsburger 75 gr, mozzarella, pancetta,
rucola, tomaat, pesto

Hamburger cheese: verse rundsburger 75 gr, cheddar, tomaat, augurk,
sla, huisgemaakte ketchup

Hamburger barbecue: verse rundsburger 75 gr, spek, tomaat, rode ui,
sla, huisgemaakte barbecuesaus

Cuba:

Cubaans broodje Mister Cuba: gegrilde beenham, mosterd op oude
wijze, kaas en pickles van groentjes

Cubaans broodje Generous pepper: rundsvlees, pepersaus, rucola,
tomaat en pijnboompitten

Arroz con pollo (kip, rijst, saffraan en pepers)

Ropa Vieja (rundsvlees, kip, pepers, ui en aardappelen)



-> Mexico:

o Tacos met kip: gemarineerde kip, sla, zure roomsaus, mengeling van
groentjes en salsa

o Tacos met varkensvlees: gemarineerd varkensvlees, sla, zure roomsaus,
mengeling van groentjes en salsa

o Tacos met scampi: gemarineerde scampi’s, sla, zure roomsaus,
mengeling van groentjes en salsa
Chili con carne met nachos
Chili sin carne met nachos

-> China :

o Kip met gele curry en gebakken groentjes met rijst
Gebakken varkensvlees met groentjes in zoetzure saus met rijst
o Gebakken rundsvlees met krokante groentjes en sojasaus met rijst

=  USA:

o Effiloché van runds, slaatje van tomaatjes, koriander en rode uitjes,
fruitige gekarameliseerde saus

o Effiloché van kip, pepersalade met platte peterselie, BBQ met honing

Effiloché van varkens, koolsla met saus op basis van esdoorn en whisky

-> Italié:

Penne Bolognaise

Penne 4 kazen

Penne Carbonara

Penne met roomsaus van parmezaanse kaas en italiaanse crumble

=  Indié:
Kip Bombay (gember, kurkuma, komijn, koriander, ...)

o Scampi Korma (curry Korma met tomaten, ui, koriander, gember, ..)
Kip Tikka Masala (yoghurt, kurkuma, koriander, chili, gember, ...)

O

o O O O O

(@]

O

Prijs :

3 gerechten per persoon (18.00€)
4 gerechten per persoon (23.00€)
5 gerechten per persoon (27.50 €)

6 gerechten per persoon (31.50€)
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Experience (met gratis service)

Bij de experience kan u een keuze maken uit onderstaande thema'’s:

= BBQ
=> Asian
= Winter
=> Italian

Wij maken de gerechtjes in de foodtruck en brengen deze naar uw genodigden zodat
zij van alle gerechtjes naar wens kunnen smullen.

Het personeel dat zal rondgaan met de plateaus is gratis.
Enkel gerechten: 3 uur gratis service

Hapjes en gerechten: 4 uur gratis service

Gerechten en desserten: 4 uur gratis service

Hapjes, gerechten en desserten: 5 uur gratis service

De prijzen hieronder zijn dus all-in.
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BBQ-experience

Hapjes:

=>» Kippenboutjes en -vleugels
=» Gemarineerde ribbetjes
=» Pensen met spek

= Gegrilde mais met dip

=» Nachos met zijn garnituren

Gerechten:

=>» USA: pulled pork, slaatje en spicy potatoes

=>» Marokko: kipbrochette op marokkaanse wijze

=>» Griekenland: lamsbrochette op griekse wijze

=» India: scampi-brochette Korma

=» Belgié: rundsbrochette met peperroom, verse frietjes en slaatje
=» Mexico: hamburger Mexican style

Dessert:

=» S’mores (koekjes, marshmallow, chocolade)
=» Crumble met appel en rode vruchten met basilicum
=>» Papillote met seizoensfruit

Prijs :

Hapjes: 10€ per persoon
Gerechten: 40€ per persoon
Dessert: 10€ per persoon
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Asian-experience

Hapjes:

=>» Kroepoek

=>» Yakitoris

=» Nems sweet chili

=>» Gefruite kip met honingsaus
=» Brochette kip-scampi

Gerechten:

=» Thailand: kabeljauwbeignets met curry

=>» Korea: bibimbap (rijst, groenten, spiegelei)

=» Japan: ramen (bouillon, gemarineerd kwartelei, ramennoedels, groenten,
varkensvlees)

=» China: Dim Sum

=>» Vietnam: springrolls met pindasaus

=>» Indonesié: nasi goreng met rundsvlees

Dessert:
=>» 3 Aziatisch getinte desserten (afhankelijk van seizoen)
Prijs :

Hapjes: 10€ per persoon
Gerechten: 40€ per persoon
Dessert: 10€ per persoon
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Winter-experience

Gerechten:

=» Flammenkiiche

=>» Tartiflette met zijn lookbroodje

=» Hamburger reblochon (rundsburger, reblochon, spek, groene kool en
savoyardsaus)

=>» Choucroute

=>» Cassoulet

=» Zwitserse croque (raclette-kaas / charcuterie / augurk)

Dessert:

=» Cinnamon roll
=>» Warme wafel
=» Deense ahorn en pecan twist

Opties:
- Soep (+250€)
= Gluhwein (+5€)
=» Chocolademelk (+3€)
=» Deluxe chocolademelk (+5€)
=>» Irish coffee (+7€)
Prijs :

Gerechten: 40€ per persoon
Dessert: 7.50€ per persoon



Italian-experience

Aperitiefplanken (steeds per 10 personen):

=» ltaliaanse plank (60€/ plank)

=» Crostini plank (tapenades) (50€/plank)

=» Bruschettas plank (50€/plank)
Gerechten:

=» Huisgemaakte pasta
Hier voorzien wij een buffet van verse seizoensgebonden ingrediénten
waarmee wij verschillende a la minute pasta’s zullen maken.

=» Huisgemaakte pizza
Hier voorzien wij een buffet van verse seizoensgebonden ingrediénten
waarmee wij verschillende a la minute pizza’s zullen maken.

Dessert:

=» Tiramisu
=» Pizza met seizoensfruit
=» Citroentaartje met italiaanse meringue

Prijs :

Hapjes: Zie prijzen hierboven bij de planken
Gerechten: 40€ per persoon
Dessert: 10€ per persoon
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Aperitief

Walking dinner style

U kan verschillende hapjes kiezen uit onderstaande lijst:

=» Kaaskroketjes

=» Garnaalkroketjes

=» Kippenboutjes en —vleugels met sweet chili
=>» Ribbetjes met barbecuesaus

=» Gefruite uiringen met salsa

=» Gefruite calamares met tartaar

=» Nachos met dip

=» Spanakopita (bladerdeegje met spinazie en geitenkaas)
= Nems

=>» Scampi fritti

=>» Worstjes met spek

=» Wostenbroodje op oude wijze

=>» Yakitoris

=» Garnaal met aardappelomhulsel

4 hapjes per persoon (8.00€)

5 hapjes per persoon (10.00€)
6 hapjes per persoon (12.00€)
7 hapjes per persoon (14.00€)

8 hapjes per persoon (16.00€)
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Onze planken

Onze planken zijn steeds voor ongeveer 10 personen

=> Aperitiefplank

=» Rauwkostmand

=> Italiaanse plank

=» Crostini’s plank (tapenades)

=» Bruschettas plank

50.00€/plank

30.00€/stuk

60.00€/plank

50.00€/plank

50.00€/plank
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Desserten en warme dranken

Assortiment van dessertenglaasjes (2 per persoon) met keuze uit: (6€)

=» Chocolademousse met karamel van gezouten boter
=» Tiramisu

=>» Mousse van mango en passievruchten

=» Cheesecake met framboosjes

Pannenkoekenfestival (suiker, confituur, choco, mikado of geflambeerd) (6€)

minimum 50 personen

Warme appeltaart van de gezusters Tatin met een bolletje ijs (7.50€)
Warme Luikse wafel (3€)
Brownie double choc (3€)

Dessertenbuffet: prijs op aanvraag

Taartenbuffet: prijs op aanvraag

Koffie / Thee (2.50€)
Cappuccino (3.50€)
Warme chocolademelk (3.00€)
Deluxe chocolademelk (5€)
Irish Coffee (7€)
Gluhwein (5€)
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Dranken

Forfait per persoon per uur

Op basis van waters, frisdranken, fruitsap, Jupiler, wijnen 7.50€/uur

Dranken op afname (d.w.z. dat u enkel de lege en geopende flessen betaald)

Aan de basis werken wij met kwalitatief wegwerpmateriaal. Glazen zijn mogelijk mits
meerprijs op aanvraag)

Waters en softdranken (coca, coca zero en fanta) 1L 6.00€
Fruitsap 1L 6.00€
Jupiler 25cl 2.00€
Hoegaarden 25cl 3.50€
Kriek Lindemans 25cl 3.50€
Corona 33cl 4.00€
Cava 27.50€
Huiswijn (wit en rood) 25.00€

Andere dranken mogelijk op aanvraag

Dranken in blikjes (waters, cola, cola zero, fanta) 2.50€

Cocktail/ Mocktailbar (op aanvraag)
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Opties (enkel op aanvraag)

Hoge tafels met hoes

Hoezen zonder tafel

Hoge barstoelen

Opstelling met bar-elementen
Elektrische verwarming op poot
Tenten 3M op 3M

Verlichting in tent

Glazen

Porselein

Personeel (per uur /per persoon)

(Wij rekenen steeds 1 supplementair uur aan per persoon voor de vervoerskost van

20€/stuk
10€/stuk
15€/stuk

250€

65€/stuk

50€/ stuk
20€/tent

Prijs op aanvraag
Prijs op aanvraag

38€ pp/u

het personeel. Elk begonnen uur wordt aangerekend als volledig uur. Hou er rekening

mee dat het personeel meestal vroeger komt voor de opzet en later voor de opkuis)
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Hoe offerte aanvragen

Indien u een op maat gemaakte offerte wenst vragen wij u onderstaande informatie
door te sturen:

=» Datum, start-uur en plaats van het event

=» Aantal personen (deze kan u later nog aanpassen tot 1 week voor de effectieve
datum)

=» Gekozen formule/ concept(en) / gerechten

=» Contactpersoon + GSM

=» Facturatiegegevens

Van zodra wij deze ontvangen maken wij een op maat gemaakte offerte op.

Al onze prijzen zijn inclusief foodtruckpersoneel (tenzij anders vermeld) en inclusief
materiaal (bestek, borden en servietten uit kwalitatief wegwerpmateriaal).

Wij kunnen op aanvraag personeel voorzien voor een bijkomende service op maat.
Opgelet onze prijzen zijn exclusief BTW.

Afhankelijk van de afstand alsook het aantal personen en gekozen concept kunnen er
transportkosten aangerekend worden.

Aarzel niet me te contacteren voor verdere inlichtingen.

Groetjes en misschien tot binnenkort.

FoodTruck CDI

Info@foodtruckcdi.be

www.foodtruckcdi.be

0477/803.152
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